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® ‘ Chapon poché ala creme forestiere
12,90€ ‘ Caille désossée farcie sauce caramélisée

‘ Médaillon de chapon farci au boudin blanc
& morilles sauce foie gras

‘ Pavé de quasi de veau sauce foie gras
‘ Pavé de filet de rumsteck sauce forestiére
‘ Pavé de saumon, mousseline de poireaux

® ‘ Sandre en papillote accompagné
de sa purée a la truffe noire

& tomates confites, sauce au beurre blanc

Nos plats sont accompagnés de gratin dauphinois truffé & poélée de champignons frais

(Aumoment de passer a table, augmentez la température de votre four 5" 4 180°)
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DENIS FOUCHER & @&a& W 2023 ,

Boucher charcutier trateur

Mini Burger de foie gras, accompagné de sa Verrine fraicheur crevette/pomme & saumon
Supréme de pintade sauce cidre doux et foie gras, cuit a basse température
(O Royalchocolat ou () Passionata fruits rouges

' F0|s gras cuit basse température accompagné de son chutney d'oignons & de sa gelee ambree
‘ Saumon fumé maison accompagné de sa sauce blanche citronnée s
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@ Croustillant d'écrevisses et Saint-Jacques : (+ 3€) 15'/180°
@ Croustillant de ris de veau : (+ 3€)
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‘ Fois gras cuit basse température accompagné de son chutney
d'oignons & de sa gelée ambrée

‘ Saumon fumé maison accompagné de sa sauce blanche citronnée
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@ Croustillant décrevisses et Saint-Jacques : (+ 3€)
@ Croustillant de ris de veau : (+ 3€)

@ Civet de biche sauce grand veneur
@ Pavé de filet de boeuf sauce morilles
@ Ballotin de poularde farcie aux marrons, sauce foie gras

‘ Sandre en papillote accompagné de sa purée a la truffe noire
tomate confite sauce au beurre blanc

ACCOMPAGNEMENT :
Gratin dauphinois truffé & poélée de champignons frais
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