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DENIS FOUCHER

Boucher charcutier traiteur Do carte du traiteur
e

Nos vernines :

Q Verrine de saumon, creme fraiche, ciboulette 2,40€ 'unite
Q Verrine de foie gras, crumble et pommes 2,90€ L'unite
Q Verrine de mousseline au chorizo 2,40€ 'unite
Mises en Bouche:

Q Escargots en persillade x 12 B oo 6,90€ L'unite
Q Assortiment de minis quiches apéritives : 24 pieces B omanr 24,90€ ['unite
Q Mini cremes brillées au foie gras B oo 2,90€ L'unite
Nos entrées :

O Little burger de foie gras =P 7.90€ Uunité
O Foie gras 8,90€ 'unité
O Saumon fume 6.90€ ['unite
O Croustillant de riz de veau & s 6,90€ ['unité
O Croustillant d'écrevisse & s 6.90€ 'unite
O Saint-Jacques a la Normande B smatwr 6,90€ L'unite

Soyez prévoyant, les commandes ne seront plus assurées a 72h du réveillon.
Toute ['équipe vous souhaite d’excellentes fétes de fin d'année !




DENIS FOUCHER
cher charcutier traiteur |

Q Médaillon de chapon farci aux Morilles (sauce champagne) B ims o

Q Caille désossée farcie pommes, raisins & ismaw
Q Pavé de Quasi de veau sauce foie gras B smanw
Q Chéteaubriand sauce morilles B smaor
Q Magret de canard sauce foie gras B smaor

Q Délicatesse de Chapon poché a la creme forestiére & emiw

Lo carte du traifeun

12,90€ [a part
12,90€ [a part
12,90€ [a part
16,90€ [a part
14,90€ [a part
12,90€ [a part

ee , "a/ . E ﬁ'?lﬁ’:’ :
O Papillotte de Lotte aux 5 champignons B o
O Pavé de saumon sauce Mornay [ s

15,90€ la part
12,90€ la part

@ommeuf: wous confacter ? O Indiquez la quantité désirée dans le cercle devant chaque ligne

Votre nom : Votre prénom :
Votre adresse :
Ville : Code postal :

Tél:
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Medaillon de mousse de canard
Menw Enfant

Parmentier de beeuf braisé 15158 uZPmn

Biiche duo de chocolat, biscuit génoise,
croustillant praliné feuilletine,
mousse au chocolat noir & lait




(O Bouguet d'écrevisses

et son croquant de pommes
ou

(O Little Burger foie gras

Magret de canard sauce forestiere

et sa poélée de champignons frais

accompagnée de son Gratin Dauphinois truffé

r

2mn
1a180°

5a10mn
a180°

croustillant praliné feuilletine,
mousse au chocolat noir & lait
ou

croustillant de chocolat blanc,
mousse fraise

(O Biiche duo de chocolat, biscuit génoise,

O Biiche aux fruits rouges, biscuit génoise,

Menw Tradifion
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O Foie gras cuit basse température :
accompagné de son chutney d'oignons : 2mn
faom

ou

(O Saumon fumé maison
sauce creme citron ciboulette

O Chapon poché a la créme truffée
ou 45 mn '

(O Pavé de beuf sauce foie gras  :° o
ou

O Pavé de veau sauce champagne
ou

(O Pavé de saumon sauce Mornay

Accompagnement :
Gratin Dauphinois truffé et sa poélée de champignons frais

O Biiche aux fruits rouges, biscuit génoise,
croustillant de chocolat blanc,
mousse fraise
ou
O Biiche duo de chocolat, biscuit génoise,
croustillant praliné feuilletine,
mousse au chocolat noir & lait




q Saumon fumé maison \\

accompagné de sa sauce créme fraiche ciboulette
ou
O Foie gras cuit basse température
accompagné de son chutney d’oignons

O Croustillant d"écrevisses

WwSudméme

ou

(O Croustillant de Ris de veau

$15a20mn

(O Caille désossée
farcie pommes raisins 45mn
ago’

ou

(O Médaillon de chapon farci
aux Morilles sauce champagne
ou
O Sauté de biche sauce Grand Veneur
Accompagnement :
Gratin Dauphinois truffé et sa poélée de champignons frais
ou
Q Aumoniére de saumon :
purée de pommes de terre, carottes, céléri, truffé

Q Biiche aux fruits rouges, biscuit génoise,
croustillant de chocolat blanc,
mousse fraise
ou
O Biiche duo de chocolat, biscuit génoise,

croustillant praliné feuilletine,
\\mousse au chocolat noir & lait
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DENIS FOUCHER

Boucher charcutier trarteur Tel : 05 49 88 uu 10

OUVERT
Samedi 24 & 31 Décembre,
de 8H a18H sans interruption

produits festifis en Boutigue

Galantine de canard...............ccooeeerreeces S 26,90€ le Kg
Pain de poissons aux SAit-JACHUES ..............crrrreeeeemusrmmreeeesssrmseeesssssssnssesssanns 29,90€ le Kg
SAUCISSON SBC HTUTTE .........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeessaeseeesssssssessesssssssessssssasssesssssasssns 10,90¢€ piece
Terrine de foie gras de canard aux girolles ............c..oemeeeeeemusrmeneeessusnnneeees 29,90€ le Kg
Paté en croute de caille QUX raiSINS ..........cooccvueeeeeerueeeeeraeeeeessseeessssessssaeseeees 26,90€ le Kg
Boudin blanc truffé ............oeeeeeeeeeeee et 29,90€ le Kg

ef bien d' autres recetfes encore ...

;
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