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OUVERT les LUNDIS 23 et 30 DECEMBRE, les MARDIS 24 et 317DI::CEMBRE de 8H a 17H, ANNEE 2024 !

DENIS FOUCHER
Boucher charcutier traiteur
s I——

COMMANDES MINIMUM 72H AVANT
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/(_Ouvert les Lundis 23 et 30 décembre, les mardis 24 et 31 décembre de.8h atmp@® PN
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MENU ala CARTE . o,
........................................................................................................................................................... o

® ‘ Verrine de foie gras & son crumble pomme
2,90€ @ verrine de chorizo avec son carpaccio
=ee de parmesan & jambon ibérique

‘ Verrine fraicheur de saumon et guacamol
au fromage frais

A @ Escargots en persillade 10/180°

o ‘ Assortiment de mignardises 5'/180°
(4/6 personnes)

(Quiches 3 fromages, mini pizzas,
quiches saumon, minis croque-monsieur)

o INDIQUEZ LA QUANTITE DESIREE DANS CHAQUE CERCLE

6.90€ P4 ! :
piece Croustillant de ris de veau & chapon
@ croustillant de fruits de mer

‘ Brioche parisienne au saumon

‘ Brioche parisienne au foi gras

2'/180°

= @
‘ Mini burger de foie gras
7,90€ & son chutney d'oignons

piéce
L @
8,90€

piéce

‘ Cassoline d'‘écrevisses
& Saint-Jacques

‘ Saumon fumé accompagné
: de sa chantilly citronnée




3.. DENIS FOUCHER
Boucher charcutler Tralteur
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() Cocotte de parmentier de joue de boeuf au foie gras 45 /80 * A
b 10,90€ ‘ Magret de canard sauce foréstiere @......- ‘ 30/80°
piéce
. ......................................................................................
g ® ‘ Chapon poché cuit basse température
.° 12.90€ alacreme de morille
‘ Caille désossée farcie pomme/raisin sauce sucrée salée
o ‘ Mijoté de paleron de veau aux marrons sauce forestiere
® . ‘ Pavé de saumon au beurre blanc accompagné o
g de son écrasée de pomme de terre et d une poélée de champignons *
Q§ e
o .
° ‘ Médaillon de chapén farce légere au cognac =20 45'/80°
; [}
sauce foie gras p
o ‘ Pavé de quasi de Veau sauce foie gras [
D o @ ravé de filet de rumsteak sauce foie gras ’0. 0‘
oo @ Duo d'auméniere de cabillaud et saumon * .
o accompagné de son écrasée de pomme de terre ‘k
® et sa poélée de champignons frais * ® ® .
O o @ g —————— s
"0 ® ‘ Civé de biche sauce grand veneur l‘ .
“UEIE @ Duo deris de veau et chapon aux morilles, accompagné de son écrasée ‘ 45'/80° k °
o QWP de pomme de terre au beurre salé * ¢« ®
) ° o )

(Aumoment de passer a table, augmentez la température de votre four 5’ 4 180°)

Nos plats sont accompagnés de gratin dauphinois truffé & poélée de champignons frais saD ‘o -t
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DENIS FOUCHER
Boucher charcutier frafeur Brioche parisienne au saumon

- Cocotte Parmentier de joue de beeuf au foie gras

@ Royal chocolat lactée caramel biscuit Joconde @ Nougat péche de vigne a la pistache
croquant chocolat blanc

*@-0

‘ Foie gras cuit basse température accompagné de son chutney d'oignons
‘ Saumon fumé accompagné de sa sauce blanche citronnée

-

@ Croustillant de la mer (+3€) 15'/180°
@ Croustillant de ris de veau et chapon (+ 3€)

‘ Caille désossée farcie pommes/raisins sauce sucrée/salée
‘ Mijoté de paleron de veau aux marrons sauce forestiére
‘ Médaillon de chapon farce lIégére au cognac sauce foie gras
‘ Pavé de filet de rumsteack sauce crémeuse aux morilles
‘ Pavé de saumon au beurre blanc accompagné de son écrasée de pomme de terre

Y ACCOMPAGNEMENT %

Ditisgeties Gratin dauphinois truffé & poélée de champignons frais
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@ Royal chocolat lactée caramel biscuit Joconde @ Nougat péche de vigne a la pistache
L croquant chocolat blanc

Biichette derillettes d'oie l

Burger de poulet accompagné de churros fagon pommes dauphines
Royal chocolat lactée caramel biscuit Joconde




DENIS FOUCHER
\ Boucher charcutier traifeur

‘ Foie gras cuit basse température accompagné de son chutney d'oignons
‘ Saumon fumé accompagné de sa sauce blanche citronnée

@ Croustillant de lamer (+3€) 15'/180°
@ Croustillant de ris de veau et chapon (+ 3€)

y

®

‘ Médaillon de chapdn farce |égere au cognac sauce foie gras .
@ sauté de biche et sa sauce Grand Veneur 45'/80° °
ACCOMPAGNEMENT : Gratin dauphinois truffé & poélée de champignons frais e

‘ Duo de ris de veau et chapon aux morilles, accompagné de son écrasée
de pomme de terre au beurre salé (+ 3€)

‘ Duo de papillote de cabillaud et de saumon au beurre blanc accompagné
de son écrasée de pomme de terre et sa poélée de champignons

@ Royal chocolat lactée caramel biscuit Joconde
. Nougat péche de vigne a la pistache croquant chocolat blanc
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o CHAPON CUISINE ... 89,90€ *
A (Environ 8 personnes)
] @ sauce Morilles @ Foie gras @ Pomme raisin
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OUVERT les LUNDIS 23 et 30 DECEMBRE, les MARDIS 24 et 31 DECEMBRE de 8H a 177H, ANNEE 2024 !
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