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Lol Raclette
(& partir de 4 peryomes)

Présenté sur planche en bois

par pers.

¢ 1 tranche de jambon blanc

¢ 1 tranche de jambon Serrano

¢ 1 tranche de Bressaola

¢ 2 tranches de rosette artisanale
e 2 tranches de coppa

e 2 tranches de chorizo

e 2 tranches de bacon

® 200 g de fromage pasteurisé

* 300 g de pommes de terre

par pers.
e 2 tranches de poitrine fumée

* 150 g d’émincés de poulet
® 200 g de Tomme de chevre
* 300 g de pommes de terre
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par pers.

¢ 1 tranche de jambon San Daniel
¢ 1 tranche de jambon blanc

e 1 tranche de Bressaola

| ¢ 2 tranches de saucisson a l'ail

e 2 tranches de bacon

e 2 tranches de poitrine fumée

e 2 tranches de chorizo

¢ 100 g de fromage au lait cru

¢ 100 g de Morbier

¢ 300 g de pommes de terre

Fromages
suivant disponibilité :
* Raclette moutarde
» Raclette poivre
® Raclette au piment
* Raclette fumée
e Raclette truffée (sup 2€)
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Provenance des fromages sur le marché de Saint Benoit « Au temps du fromage » (Juliette)

Rejoignez-nous sur : ﬂ Boucherie Foucher

1 place du 8 Mai 1945 - 86280 Saint-Benoit - www.boucheriefoucher.fr Tél. O5 49 88 44 10
Du mardi au samedide 8h G 13h et de 15h 30 & 19h.




